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Niezwykte drozdze Kazachstania humilis — nowe odkrycia z potencjatem w walce z bakteriami.

Drozdze z gatunku Kazachstania humilis to jedne z najczesciej wystepujacych mikroorganizmow
w naturalnie fermentowanej zywnosci, zwtaszcza w zakwasach chlebowych. Ludzie od lat
wykorzystujg rézne drozdze i bakterie, aby produkowac chleb, jogurty, sery, wino czy kisi¢ warzywa.
Mikroorganizmy te majg dobroczynny wptyw na nasze zdrowie. Znanych jest tez wiele gatunkéw
drozdzy, ktére produkujg substancje nazywane ,killer” toksynami. Hamujg one wzrost innych drozdzy
oraz bakterii. Co ciekawe mniej badan dotyczy wptywu na bakterie. Naukowcy wykorzystuja takie
odkrycia do prac nad nowymi zastosowaniami drozdzy i tego co produkujg w medycynie, rolnictwie
i biotechnologii.

Bohaterka naszego projektu, Kazachstania humilis, znana jest na catym Swiecie, a jej zrodto
stanowig fermentowane produkty. Chodzi tu zaréwno o zakwasy chlebowe, ktérym drozdze nadajg
charakterystyczny smak i aromat, jak i o fermentowany sok z agawy wykorzystywany w produkgji
tequili — popularnego meksykanskiego napoju alkoholowego. Wyizolowane dotychczas szczepy
drozdzy Kazachstania humilis sy szeroko stosowane w fermentacji zywnosci, ale dotychczas nie
wigzano ich z aktywnoscig przeciwbakteryjna.

W naszym laboratorium wyizolowali$my szczep Kazachstania humilis MAW1, ale nie z zakwaséw
tylko z bioreaktordow, ktére przetwarzajg produkty uboczne przemystu cukrowniczego na bio-wodér.
Szczep ten zaktdcat produkcje bio-wodoru zaburzajgc prace bakterii. Zrodzito sie wiec pytanie czy
inne szczepy tego gatunku, szczegdlnie te pochodzace z fermentowanej zywnosci, wykazujg podobne
wiasciwosci? To pytanie lezy u podstaw naszego innowacyjnego projektu.

Czego szukamy? Projekt badawczy ma na celu:

1. Sprawdzenie, czy szczepy Kazachstania humilis zwigzane z przemystem spozywczym
posiadajg wtasciwosci przeciwbakteryjne i w jakich warunkach one sie najbardziej ujawniaja.

2. Zidentyfikowanie substancji odpowiedzialnych za dziatanie przeciwbakteryjne i zrozumienie
mechanizmu ich dziatania.

3. Przebadanie szerokiego spektrum bakterii, by sprawdzi¢, jak uniwersalne jest to dziatanie.

Sprawdzimy jak rozne szczepy Kazachstania humilis wptywajg na rozwdj i rozmnazanie bakterii
chorobotwdrczych, zaréwno patogendw ludzkich jak i roslinnych.

Aby zrealizowac te cele bedziemy stosowac najnowoczesniejsze sprzety jak mikroskopy
fluorescencyjne i konfokalne, techniki analiz — spektrometria mas, chromatografia gazowa i cieczowa
oraz badania na poziomie molekularnym.

Dlaczego to wazne? Kazachstania humilis, znana dotad gtéwnie z roli w fermentacji zywnosci, moze
stac sie nowg bronig w walce z bakteriami. Potwierdzenie przeciwbakteryjnych wtasciwosci tych
drozdzy mogtoby przynies¢ rewolucje w wielu dziedzinach. Jako bezpieczne dla ludzi i Srodowiska,
mogtyby zastgpic toksyczne chemikalia w medycynie i rolnictwie. Mogg by¢ alternatywa dla
antybiotykéw i pestycydow. Mogtyby takze usprawnic procesy fermentacyjne w przemysle
spozywczym i biotechnologicznym.

Badania nad Kazachstania humilis to przyktad, jak podstawowa nauka moze prowadzi¢ do
praktycznych i innowacyjnych rozwigzan dla wspétczesnych wyzwan.



