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ABSTRAKT
Autentycznos$¢ olejow z nasion owocdéw jagodowych: badania wplywu metody ekstrakcji na profil
termiczny za pomocg réznicowej kalorymetrii skaningowej 1 wielowymiarowej analizy danych

Olej ttoczony z nasion owocow jagodowych (BSO) jest jednym z cennych produktéw ubocznych,
powstajacym podczas tloczenia soku. Zrownowazona produkcja BSO jest podstawg dla gospodarki o obiegu
zamknigtym w ramach Europejskiego Zielonego Ladu. W ostatnich latach obserwuje si¢ duze
zapotrzebowanie na BSO jako suplement diety, nutraceutyk czy produkt kosmetyczny. Mimo rosngcego
zainteresowania konsument obecnie nie jest chroniony przed ewentualnymi oszustwami, poniewaz nie ma
obowigzujacych regulacji pozwalajacych wykrywaé zafalszowania BSO. Wysoko cenione oleje jadalne
sprzedawane sa w roznych przedziatach cenowych, zgodnie z klasami jakos$ci okreslonymi na podstawie
wiasciwosci fizykochemicznych, metody pozyskiwania oleju oraz surowcow (tj. olej extra virgin, olej z
pierwszego ttoczenia, olej rafinowany, olej z wyttokow). Jednakze dla BSO nigdy nie zdefiniowano takich
stopni jako$ci, poniewaz brakuje aktualnej wiedzy na temat kontroli jakos$ci. W produkcji BSO, ttoczenie na
zimno, ekstrakcja za pomoca chemicznych rozpuszczalnikow i ekstrakcja za pomoca CO, w stanie
nadkrytycznym sg powszechnymi metodami ekstrakcji w celu uzyskania oleju. Warto zauwazy¢, ze
stosowanie rozpuszczalnika ma negatywny wptyw na $rodowisko. Niewielka rdéznica we wlasciwosciach
fizykochemicznych wystgpujacych w olejach jadalnych ttoczonych na zimno i ekstrahowanych heksanem daje
rowniez producentowi mozliwo$¢ stosowania dziatania nazywanego mianem “Greenwashing” i innych
oszukanczych dziatan. ,,Greenwashing” to niemoralna strategia marketingowa, polegajaca na $wiadomym
wprowadzaniu w btad konsumenta odno$nie do dziatan ekologicznych, podczas gdy w rzeczywistosci takie
dziatania nie s3 podejmowane w kierunku zrownowazonego rozwoju. Aby rozwigzaé te problemy, konieczne
jest przeprowadzenie badan nad charakterystyka BSO otrzymanego z r6znych procedur pozyskiwania ropy.

Gléwnym celem niniejszej pracy jest zbadanie autentycznoS$ci olejéw z nasion jagéd (malin,
czarnej porzeczki, truskawki) otrzymywanych réznymi metodami ekstrakcji (tloczenie na zimno,
rozpuszczalnikiem, ekstrakcja CO2 w stanie nadkrytycznym) z wykorzystaniem skaningowej
kalorymetrii réznicowej (DSC) i chemometrii. Proponowane badanie bedzie koncentrowaé si¢ na
charakterystyce termicznej BSO ze wzgledu na potencjalne wykorzystanie DSC do oceny autentycznosci ropy
na podstawie profilu jako fingerprintu. W badaniu zywno$ci termiczne profile moga dostarczy¢ informacji o
metodach przetwarzania zywnosci, moga rowniez wskazywaé na ogélne zmiany sktadu spowodowane
oszustwami. Ponadto zostana wykorzystane odpowiednie techniki chemometryczne, aby zmaksymalizowac
interpretacj¢ danych termicznych i model statystyczny do przewidywania jakos$ci oleju.

Pionierski charakter tego projektu skupia si¢ na probach wykorzystania DSC jako instrumentu
potwierdzajacego autentyczno$¢ oleju z nasion owocOw jagodowych. Rozszerzenie wykorzystania DSC
przyniesie korzysci laboratoriom przemystowym, ktoére nie maja dostgpu do konkretnych przyrzadoéw
stuzacych do oceny autentyczno$ci. Wiedza uzyskana z proponowanego badania bedzie cenna dla decydentéw
ds. polityki zywno$ciowej do tworzenia norm regulacyjnych dla olejéw niszowych. Podsumowujac,
proponowana praca badawcza wspiera wdrazanie gospodarki o obiegu zamknigtym poprzez poszerzanie
wiedzy na temat zielonych technologii i waloryzacji produktéw ubocznych, aby osiggna¢ dlugoterminowy cel
Europejskiego Zielonego Ladu.



