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Streszczenie popularnonaukowe w jezyku polskim

Dynamiczny rozwoj cywilizacji zwigzany jest z zaspokajaniem podstawowych potrzeb ludzkosci do ktorych
nalezy produkcja zywno$ci. Rosnace wymagania konsumentdéw dotyczace jakosci produktow spozywczych,
a zarazem coraz wigksza $wiadomos$¢ ekologiczna spoleczenstwa, prowadzi do rozwoju nowych,
ekonomicznych, a przede wszystkim bezpiecznych technologii, zaréwno dla czlowieka jak i srodowiska.
Rozwiazania proponowane przez biotechnologie przemystowa, ktora posiada ogromny potencjat aplikacyjny,
umozliwiajacy zaréwno tworzenie nowych jak i ulepszanie istniejacych produktow, stanowia podstawe do
projektowania zdrowej i ekologicznej zywnosci.

Kwas laktobionowy (LBA) jest produktem, ktory ze wzgledu na swoje wilasciwosci oraz potencjalne
zastosowania w przemysle spozywczym, medycznym, farmaceutycznym, kosmetycznym i chemicznym
wzbudza coraz wigksze zainteresowanie wsrdd nowych grup badawczych. Szczeg6lnie interesujace wydaje
si¢ by¢ zastosowanie kwasu laktobionowego jako potencjalnego sktadnika zywnosci funkcjonalnej. Moze on
by¢ stosowany jako: srodek rozpuszczajacy, wypetniacz w produkcji seréw, no$nik wapnia w napojach, srodek
zakwaszajacy oraz czynnik wplywajacy na zachowanie §wiezego aromatu. Kwas laktobionowy znany jest
rowniez ze swoich wlasciwosci antyoksydacyjnych, prebiotycznych oraz przeciwbakteryjnych, skraca czas
zakwaszania i dojrzewania w trakcie produkcji serow i jogurtow oraz poprawia gorzki lub kwasny smak
potraw. Rosnace znaczenie komercyjne LBA przyczynia si¢ do rozwoju badan nad nowymi sposobami syntezy
biotechnologicznej (mikrobiologicznej i enzymatycznej), ktore pozwalaja uzyskac¢ produkt jakosciowo
konkurencyjny w sposob tani i bezpieczny dla konsumenta oraz §rodowiska.

Celem naszego projektu jest biosynteza kwasu laktobionowego, poprzez zastosowanie systemow
multienzymatycznych. Wieloletnie do$wiadczenie naszego zespolu w badaniach nad dehydrogenaza
celobiozowy i lakaza wskazuje, ze wyizolowane przez nas enzymy z kilku gatunkéow grzybow moga by¢
z powodzeniem zastosowane jako biokatalizatory do biosyntezy tego kwasu bionowego. W proponowanym
projekcie planujemy po raz pierwszy zastosowa¢ immobilizowane uktady multienzymatyczne, ktore
umozliwia wysoka wydajno$¢ procesu produkcji kwasu laktobionowego, co stanowi obiecujaca alternatywe
ekonomicznej syntezy tego bioproduktu. W kontekscie potencjalnych zastosowan kwasu laktobionowego
w przemysle spozywczym, zasadne bedzie takze okreslenie wybranych wlasciwosci biologicznych,
fizykochemicznych oraz cytotoksycznych.



