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Mibd jest naturalnym produktem spozywczym wytwarzanym przez pszczoty miodne (Apis melifera)
z nektaru roslin, spadzi badz tez z nektaru ro$lin i spadzi. Ze wzgledu na swoje bogate wiasciwosci
(smakowe, odzywcze oraz terapeutyczne) wykorzystywany jest nie tylko w przemysle spozywczym,
ale takze jest popularnym surowcem dla przemystéw kosmetycznego | farmaceutycznego.

Wraz ze wzrastajacym rozwojem rynku $wiatowego 1 wzrostem zainteresowania
konsumentéw miodami wazne stalo si¢ zagadnienie autentykacji oraz precyzyjnego okreslania
pochodzenia botanicznego i geograficznego tych produktow. Coraz wigcej badan skupia si¢ na
prébach identyfikacji pochodzenia miodu w oparciu o tworzenie profili zwigzkow chemicznych
zawartych w miodach oraz wskazywaniu pojedynczych maloczasteczkowych zwigzkow
charakterystycznych dla pojedynczej odmiany miodu. Obecny stan wiedzy wskazuje, ze fitomarkery,
czyli zwiazki przenoszone bezposrednio z nektaru, badz wraz z pytkiem przez pszczoty, maja bardzo
duzy potencjat w opracowywaniu nowych i dokladniejszych metod autentykacji miodow oraz
pozostatych produktéw pszczelich.

Celem badan prowadzonych w ramach pracy doktorskiej jest izolacja oraz identyfikacja
frakcji zwigzkow lotnych oraz identyfikacja, a nastepnie izolacja specyficznych zwigzkow
chemicznych wykazujacych fluorescencje jako potencjalnych markeréw wybranych polskich
miodow o réznym pochodzeniu botanicznym. Dodatkowo podjete zostaly proby rdéznicowania
miodow odmianowych w oparciu o tworzenie charakterystycznych ,,odciskow palca” otrzymanych
frakcji za pomocg techniki HPTLC czy spektroskopii fluorescencyjnej. Wyniki tych badan moga
W znaczacy sposob przyczynic si¢ do rozwoju metod pomocnych w okreslaniu jakosci miodow oraz
okreslania ich pochodzenia botanicznego i geograficznego, a co za tym idzie jako$¢ tego popularnego
produktu spozywczego dostgpna dla konsumentow powinna ulec znaczacej poprawie.



