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Aromat zywnosci jest gldownym czynnikiem, ktory przycigga konsumenta do okreslonego produktu.
Nieodpowiedni aromat powoduje odrzucenie danego produktu spozywczego. Cho¢ termin aromat
obejmuje zaréwno zapach jak i smak, to zapach jest tym wrazeniem, ktore pierwsze dociera do naszej
$wiadomosci. Zwiazki zapachowe zywno$ci sa zwigzkami lotnymi, by mogly dotrze¢ do receptoréw
wechowych, aczkolwiek nie wszystkie zwiazki lotne sa zwigzkami zapachowymi. Okazuje sig, ze
tylko okoto 3% z ponad 12 000 zwigzkéw lotnych zidentyfikowanych w zywno$ci odgrywa role w
tworzeniu aromatu zywnosci.

Zwiazki zapachowe tworzone sag w zywnosci z prostych prekursorow: aminokwasow, kwasow
thuszczowych, cukrow prostych, w wyniku przemian biochemicznych (enzymatycznych), zmian
mikrobiologicznych (procesy fermentacyjne), ale takze przemian chemicznych. Te zazwyczaj wigza
si¢ z procesami utleniania, hydrolizy i przede wszystkim przemianami termicznymi. Ogrzewanie,
pieczenie, prazenie wywotuje zmiany w ktorych z prostych aminokwasow i cukrow mogg si¢ tworzy¢
setki zwigzkow lotnych i zapachowych.

Biezacy projekt ma na celu analiz¢ zwiazkow zapachowych i lotnych w zywnosci, lecz nie tylko.
Nowoscig projektu jest analiza dla tego samego produktu zwigzkow ktore moga by¢ potencjalnymi
prekursorami zwiazkéw zapachowych i lotnych.

Jako modele w badaniach wybrano dwa rodzaje produktéw: 1. Olej ttoczony na zimno otrzymany z
prazonych nasion rzepaku i Inianki siewnej, oraz 2. Ser plesniowy z przerostem plesni P. roqueforti.
Wybor takich modeli pozwoli na badanie réznych drog tworzenia zwigzkow zapachowych. Wszystkie
eksperymenty beda wykonywane z wykorzystaniem kompletnej dwuwymiarowej chromatografii
gazowej ze spektrometrig mas - technikg umozliwiajaca rozdziat i identyfikacje setek lub wigcej
zwigzkoéw w jednej analizie. Zebrane informacje pozwolg na lepsze zrozumienie natury zywno$ci i
procesOw tworzenia jej charakterystycznych zapachow.



