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Falszowanie zywnosci staje si¢ globalnym problemem, gdyz praktyki oszustw staja si¢
coraz bardziej wyrafinowane a metody ich wykrywania sa niewystarczajace. Z tych powodow
Unia Europejska oglosita w 2017 walke z oszustwami zywnos$ci jako wyzwanie na przysztosc.
Wraz ze wzrastajaca liczbg nowych produktow na rynku, ro$nie takze liczba fatszerstw zywnosci,
ktore niejednokrotnie wigzg si¢ z zagrozeniem zdrowia a nawet zycia np. dodatek aniliny do oleju
rzepakowego w 1981 czy melaminy do mleka w 2008 roku. Wedtug ostatnich badan, jedng z
najczestszych obaw konsumentow, obok bezpieczenstwa, jest autentyczno$¢ zywnosci, zwigzana
z zaufaniem, ze zakupiony produkt posiada sktad i wlasciwosci zgodne z deklaracjg producenta
na etykiecie. Fakt ten ma szczegdlne znaczenie dla produktow regionalnych, ekologicznych i
luksusowych ze wzgledu na ich wyzszg cen¢. W przypadku olejow jadalnych, obawy te dotycza
w szczegbdlnosci olejow tloczonych, pozyskiwanych z surowcow o wysokiej zawartosci kwasow
thuszczowych n-3, takich jak rodzimy olej rydzowy, Iniany czy konopny albo oleje niszowe z
nasion owocdéw np. malin, czarnej porzeczki czy aronii. Jednym z naglacych wyzwan dla
analityki stanowi takze nieograniczone stosowanie rafinowanego oleju palmowego 1 jego frakcji
do produkcji wiekszosci produktow zywnosciowych, a czgsto wykorzystywanego takze jako
substancja falszujaca, ze wzgledu na bardzo niska ceng.

Celem projektu jest opracowanie metod oceny autentyczno$ci i wykrywania zafalszowan
olejow na podstawie rozpoznanych lipidomicznych biomarkerow i profili termicznych z
zastosowaniem zaawansowanych narzedzi analitycznych takich jak chromatografia cieczowa
sprzezona z spektrometrem mas wysokich rozdzielczosci typu kwadrupol - analizator czasu
przelotu jonow (LC/QTOF), jak rowniez roznicowa kalorymetria skaningowa DSC. Wyznaczone
profile lipidomiczne oraz profile DSC, zdeterminowane przez sklad 1 wlasciwosci
fizykochemiczne, beda stanowi¢ swoistg charakterystyke kazdego oleju, sktadajac si¢ na jego
tzw. ,,odcisk palca”. W oparciu o stworzone algorytmy postepowania przy wykorzystaniu
statystycznych narzedzi chemometrii i sztucznych sieci neuronowych (ANN), przeprowadzona
bedzie wszechstronna analiza autentycznosci olejow. W tym celu stworzone bgdg modele
kalibracyjne wraz z baza danych zawierajacg wzorcowe profile DSC oraz baza rozpoznanych
lipidomicznych markerow charakterystycznych dla danych olejéw. Autentyczno$é¢ olejow bedzie
analizowana kompleksowo to znaczy w aspekcie rozroézniania gatunkowego olejow jak rowniez
wykrywania zafatszowan poprzez dodatek tanszych substytutow a w koncu w aspekcie zmian
spowodowanych utratg §wiezosci i zachodzgcymi procesami utleniania. Badania maja charakter
pionierski ze wzgledu na wykorzystanie nowych surowcow stosowanych do produkcji olejow jak
nasiona takich owocdw jak: truskawka, aronia, malina, porzeczka, ktére stosunkowo od niedawna
sg obecne na rynku. Na ten moment nie ma opracowanych metod weryfikacji ich autentycznosci.

Efektem przeprowadzonych badan bedzie opracowanie modelu oceny autentycznosci
olejow w celu ochrony konsumentow zaréwno pod wzgledem ekonomicznym jak 1
bezpieczenstwa zdrowotnego. Wartoscig dodang przeprowadzonych badan bedzie poglebienie i
rozszerzenie wiedzy w zakresie lipidomicznego rozpoznania charakterystycznych biomarkerow
autentycznosci olejow, co daje znaczacy potencjat naukowy i aplikacyjny.



