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Choroby przewlekle sg wspotczesnie jednym z najwigkszych problemow zdrowotnych, pozostajg
w $cistym zwigzku z codzienng dietg. Jedna z nich jest cukrzyca, w szczeg6lnosci cukrzyca typu 2
(ang. type 2 diabetes mellitus; T2DM) stanowi zdecydowang wigkszos¢ przypadkoéw. Opracowywanie
skutecznych strategii terapeutycznych do zapobiegania i / lub leczenia (majacych na celu
przywrdcenie i utrzymanie homeostazy glukozy we krwi) jest nadal aktualne. Sposrod réznych
sposobOw dziatania, hamowanie dipeptydylo-peptydazy IV (DPP-IV) moze poprawi¢ kontrole
stezenia glukozy we krwi u pacjentéow z cukrzyca. Rosngce obawy o zdrowie sktonity naukowcoéw do
poszukiwania nowych aktywnych skladnikow zywnosci, na przyktad aktywnych biologicznie
peptydow. Peptydy sa niecaktywne w sekwencji ich biatka macierzystego az do momentu ich
uwolnienia przez hydroliz¢ biatka katalizowang enzymatycznie. Proces ten wystgpuje podczas
fermentacji lub dojrzewania w przetworstwie spozywczym. Jednak aby nazwaé uwolniony fragment
bioaktywnym, musi by¢ odporny na dzialanie enzymow trawiennych oraz w stanie nienaruszonym
dotrze¢ do miejsca docelowego, aby wywota¢ okreslony skutek biologiczny. Dlatego wazne jest
okreslenie wplywu trawienia in vitro na zachowanie aktywnos$ci biologicznej uwolnionych podczas
procesow technologicznych peptyddw.

Celem projektu jest dostarczenie informacji na temat podstawowych zaleznosci wynikajacych
z degradacji biatek migsnych pod wpltywem dziatania enzymow proteolitycznych (spontaniczna
proteoliza endogennych enzymoéw migsa, wplyw enzymow egzogennych pochodzenia
mikrobiologicznego w procesie fermentacji i dojrzewania oraz enzyméw degradujacych przewodu
zotadkowo-jelitowego podczas symulowanego trawienia) do peptydow o dziataniu hamujacym
DPP-1V. Zastosowanie szczepow probiotycznych jako kultur startowych umozliwi oceng ich wptywu
na generowanie sekwencji bioaktywnych peptydow o wlasciwosciach inhibitujacych dziatanie
DPP-IV na poziomie produktu, za$§ trawienie zotgdkowo-jelitowego oraz wchlanianie in vitro
umozliwi ocene biodostgpnosci 1 bioaktywnosci generowanych podczas procesu specyficznych
sekwencji peptydow. Pozwoli to na poznanie zalezno$ci niezbednych do lepszego zrozumienia
procesow, jakim poddawane sa biatka migsa podczas procesu produkcyjnego oraz symulowanego
trawienia i wchianiania w przewodzie zotadkowo-jelitowym.

Ogolne zatozenia projektu obejmuja analiz¢ wplywu bakterii probiotycznych na generowanie
aktywnych peptydow podczas fermentacji oraz dojrzewania polgdwic wieprzowych oraz oceng
odpornosci powstaltych sekwencji na hydroliz¢ in vitro w przewodzie pokarmowym. Badania
obejmowac bedg m.in. okreslenie wplywu szczepu bakteryjnego, czasu dojrzewania na zawarto$¢
peptydow w produkcie oraz oceng ich aktywnosci biologicznej w hydrolizatach biatek. Nowatorskie
badania in vitro zostang poprzedzone analizg in silico. Zastosowanie metod chemometrycznych
umozliwi zgromadzenie danych na temat zalezno$ci miedzy strukturg i funkcjg peptydu.

Do realizacji zalozen projektu zostang wykorzystane spektrometryczne i chromatograficzne
techniki analityczne. Zdobycie informacji dotyczacych roli szczepoéw probiotycznych w generowaniu
aktywnych biologicznie skladnikow oraz ocena ich aktywnosci podczas trawienia w dalszej
perspektywie moze zosta¢ wykorzystane przy projektowaniu produktow o pozadanych wlasciwosciach
odzywczych i prozdrowotnych, majacych istotne znaczenie w zapobieganiu wystepowania chorob
cywilizacyjnych. Realizacja zaplanowanych badaf umozliwi uzyskanie nowej bazy wiedzy, ktdra
przyczyni si¢ do rozwoju nauk o zywnosci funkcjonalnej i nutraceutyczne;j.



