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Wplyw technologii plotkow i obrobki sous-vide na ekspresje czynnikow wirulencji i genow
opornosci na antybiotyki u L. monocytogenes i Enterococcus sp.

Obecnie najbardziej pozadane na rynku zywnosci sa produkty gotowe do spozycia (RTE - ready to eat), jak
najbardziej naturalne, bez konserwantdw, jednocze$nie z jak najdluzszym terminem przydatnosci do
spozycia. Zwigkszenie bezpieczenstwa produktow mato przetworzonych uzyskuje si¢ w wyniku
zastosowania teorii ptotkow Leitsnera, czyli kombinacji kilku czynnikéw utrwalajacych, nie wpltywajacych
znaczaco na surowiec. Kazdy z elementéw tej obrobki moze by¢ dla komorki czynnikiem stresowym ktory
bedzie indukowat zwigkszenie wirulencji lub/i opornosci na antybiotyki Zgodnie z danymi opublikowanymi
przez WHO antybiotykooporno$¢ i hiperwirulencja szczepoéw bakteryjnych rosnie w lawinowym tempie.
Problem jest na tyle powazny, Zze zagraza osiagnigciom wspoélczesnej medycyny, a infekcje spowodowane
antybiotykoopornymi bakteriami sg obecnie jednym z najwazniejszych problemow zdrowotnych.

Projekt pozwoli uzyska¢ informacje w jakim stopniu technologie stosowane w trakcie przygotowywania
mato przetworzonej zywnosci (w tym HPP i sous-vide) inicjuja ekspresj¢ czynnikow wirulencji i genow
opornosci u szczepow z rodzaju Enterococcus 1 gatunku Listeria monocytogenes oraz jak wptywa to na stan
metaboliczny komorki w tym mozliwos¢ przejscia w stan VBNC. Uzyskane w ramach projektu wyniki moga
by¢ pomocne w projektowaniu nowoczesnych metod utrwalania zywnos$ci charakteryzujacych si¢ wysoka
skutecznos$cia bez jednoczesnej indukcji gendw antybiotykoopornosci oraz gendéw odpowiedzialnych za
wirulencj¢. Przeprowadzone badania nad mozliwo$cia transferu gendéw ulegajacych ekspresji pozwola na
poszerzenie wiedzy na temat mozliwosci rozprzestrzeniania si¢ antybiotykoopornych i wirulentnych

szczepow w §rodowisku.



