Gtownym celem tego projektu jest zbadanie witasnosci elektronowych dwuwymiarowych materiatéw hybrydowych. Ta ciekawa
problematyka zostanie tu przedstawiona przy uzyciu alegorii co pozwoli nam w prosty i przystepny sposob wyjasnic¢ cele i
motywy kierujace naszymi badaniami. Aby lepiej zrozumieé postawiona tematyke w pierwszej kolejnosci nalezy sobie wyobrazic¢
czym sg materiaty dwuwymiarowe a nastepnie czym sg ich hybrydowe potaczenia. Rézne materiaty dwuwymiarowe moga by¢
postrzegane jako skiadniki kulinarne wystepujace w formie plasterkéw. A wiec dla przyktadu plasterek sera, pomidora, ogorka,
liS¢ sataty ale réwniez kromka pieczywa pszennego czy tez zytniego. Kazdy z tych sktadnikow posiada pewien unikatowy smak
gdy jest prébowany z osobna. Jednak smak kanapki zbudowanej w oparciu o poszczegdlne skladniki bedzie inny, znacznie
glebszy i petniejszy. Kanapka jest tu synonimem materiatu hybrydowego.

Niezmiernie waznym aspektem jest uswiadomienie sobie, ze smak kanapki przed jej sprébowaniem nie do korica moze by¢
okreslony nawet jesli znane sg smaki poszczegdlnych skiadnikéw. To doswiadczenie zyciowe uczy nas jakie kombinacje
sktadnikéw w kanapce nam odpowiadaja, co prowadzi do tworzenia przepiséw, ktore potem jesteSmy w stanie odtworzy¢. Gdy
juz posiadamy przepis jesteSmy w stanie go zmodyfikowa¢ aby uzyska¢ nieco inny smak. Jest to centralny problem
proponowanego wniosku to znaczy budowanie nowych kanapek o okre$lonych smakach jedynie na podstawie zdobytych
wczesniej doswiadczen i znajomosci sktadnikow.

Na chwile obecnha w otaczajacym nas $wiecie stosunkowo dobrze udato nam sie poznaé smaki poszczegélnych sktadnikdw jednak
dopiero zaczeliSmy budowac kanapki i poznawaé ich smaki. Dlatego tez wazne jest aby poznaé jak najwiecej smakéw aby w
przysztosci podjac préby tworzenia potraw kulinarnych zapewniajgcych okreslone doznania. Ten projekt ma na celu czeSciowo
wypehié te luke i zbada¢ jak smak dla dwdéch rodzajow kanapek zmienia sie w zaleznosci od uzytych sktadnikéw. Dla
uproszczenia zdecydowalismy sie uzy¢ tylko dwoch skladnikéw w naszych kanapkach i zbudowa¢ ich dwa rodzaje: chleb z
pomidorem i chleb z satatg. Kluczowym aspektem w naszym eksperymencie bedzie chleb, ktérego smak chcemy kontrolowaé
poprzez dodawane nasion np. kminku.

W pierwszej kolejnosci bedziemy musieli sprawdzi¢ czy nasz chleb z kminkiem da sie pokroi¢ na kromki a nastepnie podjaé
systematyczne badania smaku kanapki z pomidorem oraz kanapki z salatga w zaleznosci od ilosci kminku w chlebie. W
szczegoblnosci chcemy pokazaé, ze smak kanapki moze byé kontrolowany przez nawet niewielki dodatek kminku do chleba,
postaramy sie okresli¢ w jaki spos6b ten smak ulega zmianie. Okreslimy rdwniez w jakim stopniu pomidor czy satata determinuja
koncowy smak kanapki. Wierzymy, ze nasze badania rzucg $wiatto na potencjalne okreslanie wiasnosci koficowych kanapki gdy
znane sg smaki poszczegélnych sktadnikow.

Powyzszy opis zbudowany jest w oparciu o alegorie, w ktérej chleb i kminek odpowiadajg bizmutowi i antymonowi, chleb z
kminkiem to stop bizmutu i antymonu. Pomidor odpowiada grafenowi a satata warstwie disiarczku molibdenu. I w koricu smak
symbolizuje whasnosci elektronowe.



